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* Offre valable une fois dans les Caisses de Crédit Mutuel participantes. Somme non cumulable avec d’autres offres promotionnelles en cours, versée sur un compte épargne 
sur livret ouvert ou à ouvrir au Crédit Mutuel à tout jeune de moins de 26 ans qui s’engage dans une activité d’entraide, de solidarité, qui exerce des responsabilités dans 
une association ou est bénévole lors de festivals dont le Crédit Mutuel est partenaire. Prime versée pour un engagement pris dans l’année en cours. Après vérification par 
la Caisse de la conformité du projet aux valeurs du Crédit Mutuel et sur présentation d’un justificatif de votre engagement.

Être aux côtés 
des jeunes qui s’engagent.

Fidèle à ses valeurs de solidarité  
et d’entraide, le Crédit Mutuel 
récompense l’engagement des jeunes  
qui les partagent et les mettent  
en pratique, en leur versant 50 €.

Caisse Fédérale de Crédit Mutuel et Caisses affiliées, société coopérative à forme de société anonyme au capital de 5 458 531 008 euros, 4 rue Frédéric-Guillaume Raiffeisen, 
67913 Strasbourg Cedex 9, RCS Strasbourg B 588 505 354 – N° ORIAS : 07 003 758.
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La virée parisienne des Terminales

17. recettes salées 
 

TTaarrttee  aauu  cchhoouu--fflleeuurr  
DDee  GGuueenneeddaall  LLooïïcc  PPrreemmiièèrree  77  

  IInnggrrééddiieennttss  

Pâte brisée 

1 Oignon 

100g de lardons 

400g chou-fleur 

15 cl de crème fraîche 
2 œufs 

Du gruyère râpé 

Une pincée de noix de muscade, sel et poivre 
 

Faire cuire à blanc la pâte brisée, piquée de quelques coups de fourchette, pendant 5 à 10 minutes. Pendant ce temps, faire revenir les oignons, les lardons et le chou-fleur, environ 10 minutes à feu doux. Dans un bol : mélanger la crème fraîche, les œufs et le gruyère râpé. Y ajouter une pincée de noix de muscade, saler et poivrer. Etaler la poêlée sur le fond de tarte et y verser le contenu du bol dessus.  Cuire 20 minutes à 200°C 



 
 
 BLIND TEST DE NOEL 

Chaque jour, 1 so
nnerie,   

1 GAGNANT 

 Remplissez le coupon-réponse en notant SSOOIITT le  
NNoomm  ddee  llaa  cchhaannssoonn  SSOOIITT  ssoonn  CCoommppoossiitteeuurr et déposez-le  

dans l’urne au Foyer Collège chaque jour avant 16h. 
 
 

11eerr  aauu  1177  
DDéécceemmbbrree  

Au Foyer Collège 

JARDIN D’AUTOMNE : 
mélangez citrouilles et 
plantes automnales, bonne 
humeur et fantaisie et vous 
obtiendrez un jardin endiablé

ATELIER COURONNE DE 
L’AVENT 
Du sapin, des décorations, 
de l’inspiration, voilà les 
ingrédients utilisés par nos 
élèves pour la confection de 
belles couronnes de l’Avent, 
la preuve en photos

SEMAINE FRANCO-ALLEMANDE 
La dernière semaine de janvier et la 
première semaine de février ont été 
consacrées à la semaine « franco-alle-
mande ». Les professeurs d’allemand ont 
ainsi réalisé avec leurs classes différentes 
affiches. Les thèmes de cette année : 
les régions, les sports, les loisirs et les 
métiers de nos compatriotes allemands.









Société Générale, S.A. au capital de 1 066 714 367,50 EUR  
552 120 222 RCS Paris – Siège social : 29 bd Haussmann, 
75009 Paris – 11/2021.

VOUS AIDER 
À RÉALISER  
VOS PROJETS
Venez rencontrer nos  
conseillers dans l’agence  
la plus proche de chez vous.
societegenerale.fr
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